	Инструкция по приготовлению пивных смесей Inpinto
Одна банка охмеленного солодового экстракта предназначена для приготовления 4,5 л пива. 
Для приготовления 9 литров пива с содержанием алкоголя 4% необходимо использовать 2 банки по 550 г охмеленного солодового экстракта. 

Вымойте и дезинфицируйте все пивоваренное оборудование (дезинфицирующее средство комплектуется вместе с пивными смесями)!
1. Налейте в ферментатор (бочонок) немного холодной воды.
2. Вскипятите 1 литр воды в кастрюле.  Достаньте пакетик с дрожжами из-под крышки и отложите, добавьте жидкий экстракт из банки в кастрюлю с горячей водой, перемешайте, варите 3-5 минут. 
3. Влейте сусло в ферментатор, перемешайте, доведите холодной водой до требуемого объема, и снова хорошо перемешайте.
4. Проверьте температуру сусла, она должна быть не больше 27°С, добавьте дрожжи из пакетика.
5. Поставьте ферментатор в темное место с температурой 22-25°С на 5-7 дней для брожения. Внимание! Процесс брожения может увеличиться по срокам. Рекомендуется дождаться окончания брожения перед розливом пива по бутылкам. Полностью сбродившее пиво горькое. Если есть сладость во вкусе – оставьте емкость для брожения еще на несколько дней. Можно отслеживать процесс окончания брожения с помощью ареометра (сахаромера) – если показатели не изменяются в течение 2-х дней – процесс завершен. 
6. Через 5-7 дней основного брожения, разлейте пиво по бутылкам, добавьте сахар (или декстрозу)  из расчета 8-10 г на литр и оставьте дображивать в темном месте минимум на 2 недели при температуре 22-25°С.
[bookmark: _GoBack] Разливайте  пиво из емкости для брожения через краник в бутылки не доливая 3-4 см до края горлышка. Закройте бутылки и несколько раз их  энергично встряхните для растворения сахара или декстрозы. Переливайте пиво, пока в емкости для брожения не останется только  дрожжевой остаток на дне. 

7. Пиво готово после 2 недель выдержки в бутылках, но для получения более яркого и сбалансированного вкуса пиво лучше выдерживать не менее месяца.
8. Охлаждайте пиво не менее 2-х дней. Рекомендованный срок 5-7 дней.
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